
Das�Abendpaket�Exklusiv�„TUX“

 

 Die Alm ist an diesen Tag exklusiv für Sie reserviert.

Land Alm  „TUX“Exklusiv

      Montag bis Sonntag 13.650 € (1-130 Personen)

Buchbar von Montag bis Sonntag ab 130 bis 176 Personen

 Einlass nur mit gültigem Einlassbändchen.

jede weitere Person 105,00 €

Hüttengaudi »TUX« | 17:30 – 23:30 Uhr      

1. Glühweinumtrunk vor der Land Alm

2. Drei-Gang-Hüttengaudi-Menü nach Wahl 

Zum Beispiel: 
• Vorspeisenbrett’l auf dem Tisch
• Rustikaler Hauptgang mit Nachschlag
• Dessert

3. Alkoholfreie Getränke, Bier, Prosecco, Wein und Kaffeespezialitäten

4. Hüttengaudi mit Alm-DJ & Wirtshaus Blech inkl. Hüttengaudi-Entertainment

• Alle Preise sind Nettoangaben, zzgl. der gesetzlichen MwSt.

• Zusätzliche Getränke (wie Spirituosen und Longdrinks) werden nach Verbrauch berechnet.



Einlass nur mit gültigem Einlassbändchen!

Das�Abendpaket�Exklusiv�„TUX“

Land Alm Programm

ab 17:30 Uhr   Glühweinumtrunk am Glühweinstand vor der Land Alm

ab 18:00 Uhr   Einlass in die Land Alm

 

ab 18:30 Uhr   Vorspeise an Ihrem Platz

ab 20:30 Uhr   Hauptgang an Ihrem Platz

ab 22:00 Uhr   Dessert an Ihrem Platz

23:30 Uhr   Ausschankschluss & Ende DJ

24:00 Uhr   Ende Ihrer Veranstaltung

   Wir schließen die Alm.

ab 18:00 Uhr   Hüttengaudi mit Wirtshaus Blech

 

ab 20:00 Uhr   Alm-DJ mit Hüttengaudi-Entertainment

 

„Pfiat di“!



 

Bitte�wählen�Sie�ein�Menü�aus.

Land Alm Menüs

Kombinationen�aus�den�Menüs�sind�möglich.�

Unterschiedliche�Menüs�in�einer�Gruppe�sind�NICHT�möglich.

Menü 1
Schmankerl Gaudi – „Von Allem das Beste“

„Die Thüringer Alm Brotzeitbrett´l“

Hausgebackenes Brot, Brez´n, Almbutter, Obatzter, Leberkäse, 

Blut- und Leberwurst, Almkäse, Radieserl, Rettich und Schnittlauch

„Das Beste aus der Almküche“

Kross gebratene Freilandente, geschmorte Schweinebäckchen, 

geschmorter Rindertafelspitz, Kartoffel- und Semmelknödel, 

Preiselbeer-Blaukraut und Rahm-Wirsing

„Sandra´s süße Versuchung“

Karamellisierter Kaiserschmarr´n mit Zwetschgenkompott,

warmer Apfelstrudel mit Vanillesoße und Schlagrahm

Alle Speisen werden auf den Tischen eingesetzt.

Die Gäste bekommen gerne Nachschlag.



 

Bitte�wählen�Sie�ein�Menü�aus.

Land Alm Menüs

Kombinationen�aus�den�Menüs�sind�möglich.�

Unterschiedliche�Menüs�in�einer�Gruppe�sind�NICHT�möglich.

Menü 2
Schmankerl Gaudi

„Heiße, hausgemachte Supp´n“

Flädlesuppe, Rinderkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen, Gemüse und

frischer Schnittlauch dazu hausgebackenes Brot & Brez´n

„Frisch aus´m Reindl“

Geschmorter Ochsenbäckchen,

Kartoffel-Pastinaken-Stampf, 

grüne Bohnen und Spitzkohl in Sherry-Rahmsauce

„Das exklusive Nachspeis´n Highlight“

Kloßdonut mit Apfel-Zimt-Ragout

und Schlagrahm

Alle Speisen werden auf den Tischen eingesetzt.

Die Gäste bekommen gerne Nachschlag.



 

Bitte�wählen�Sie�ein�Menü�aus.

Land Alm Menüs

Sollten�Sie�Veganer/Vegetarier�in�Ihrer�Gruppe�haben,�so�teilen�Sie�uns�dies�bitte�

rechtzeitig�mit,�damit�wir�für�diese�Gäste�eines�der�unten�genannten�Gerichte�

Vegetarisch oder vegane Schmankerl Gaudi
Vorspeise

Falafel mit verschiedenen Dips 
(Hummus | Olive | Mango Chutney)

„Fleischlos zum Sattwer´n“

Steinpilz-Ravioli…

…in Salbeibutter mit Almkäse gratiniert (vegetarisch)

…in Salbeibutter mit Tofu (vegan)

Nachspeise

Veganer Apfelstrudel 

Veganer Kloßdonut mit Apfelkompott

Alle Speisen werden auf den Tischen eingesetzt.

Die Gäste bekommen gerne Nachschlag.

(vegetarische und vegane Hauptgänge)

ODER

als�Vorspeisen,�Hauptgericht�&�Dessert�vorbereiten�können.

ODER

Gebackener Feta mit Tomatenpesto & Süßkartoffelpüree (vegetarisch) 

ODER

Veganer Kloßwickel auf Kürbis-Schalottengemüse (vegan)
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